
N°confezioni x collo N° strati x pallet N° colli x strato

6 16 13

Unità di misura

kJ/kcal

g

g

g

g

g

Unità di misura Valore obiettivo

ufc/g <10

ufc/g <10

ufc/g <100

ufc/g <10

// assente/25 g

// assente/25 g

Unità di misura Valore obiettivo Limite di rifiuto minimo

% 38,50 35,50

% 61,50 58,50

% 16,00 12,50

% 18,00 16,00

% 41,50 34,00

% 0,80 0,50

% <0,01 //

// 5,30 5,05
Stabilimento di produzione

Bollo CE

Bologna via Cadriano 27/2

 IT 08 15 CE

Certificazioni

ISO 9001:2008 -  ISO 22000:2010 -  BRC CERTIFICATE - CERTIFICATO PRODUZIONE BIOLOGICA -

 CERTIFICATO OHSAS 18001:2007  - EMAS - UNI EN ISO 14001:2004 

Limite di rifiuto massimo

Lattosio >0,01

Proteine

Parametro

20,00

Grasso  s.s.

Sale

Residuo secco totale

Ph 5,60

Umidità

49,00

1,10

sale

208

proteine

Pseudomonas spp

presente

Valore energetico
grassi

di cui acidi grassi saturi

906/218

16,0

11,0

19 giorni (compreso il giorno di confezionamento)

Allergeni (Reg. UE 1169/2011) Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

                           Valori nutrizionali per 100 g 

Valore medioParametro

Palletizzazione

Identificazione del lotto di produzione

Ingredienti

L Zaggg- 

 dove

L=lotto

Z=lettera identificativa stabilimento produzione

A=ultima cifra anno di produzione

ggg=giorno giuliano di produzione

-=codice macchina confezionatrice

Grasso

64,50

19,50

N° colli x pallet

Requisiti microbiologici 

41,50

Parametro

0,3

0,2

0,8

carboidrati

di cui zuccheri*

Salmonella

18,0

Modalità di conservazione

non disponibile

Data emissione: 02/12/2014   

Codice: 292_ST_F R01

Scheda tecnica prodotto

MOZZARELLA ALTA DIG. ACCADì 

VASC.100G

Codice prodotto

Nome prodotto

Marchio

8002670002966

Conservazione od uso alimento dopo apertura

max +4°C

Data di scadenza (da consumarsi entro)

292

240 g(Quantità nominale sgocciolata 100ge)

MOZZARELLA ALTA DIG. ACCADì VASC.100G

GRANAROLO

MOZZARELLA DELATTOSATA ALTA DIGERIBILITà ACCADì.PRODOTTO DIETETICO A RIDOTTO CONTENUTO 

DI LATTOSIO (<0,01%).

latte pastorizzato,fermenti lattici,sale,caglio microbico

Codice EAN prodotto

 Peso totale

Denominazione di vendita

Requisiti chimici - fisici

<0,01

>10

>1.000

*lattosio

Listeria monocytogenes

>10

Limite di rifiuto massimo

>100Coliformi totali

E.coli

St. aureus C+

presente


